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Merci pour votre achat !

Cher client, nous vous remercions davoir acheté la machine,

aux multiples fonctionnalités et au design élégant.

Avant de mettre en marche la machine, nous vous conseillons de lire attentivement
le mode demploi, qui explique comment lutiliser, la nettoyer et la conserver en
parfait état de fonctionnement.

Il ne nous reste plus qua vous laisser préparer dexcellents cafés espresso et vos
boissons préférées grace a votre machine.
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SECURITE

Destination d'usage :

Cet appareil est congu pour une utilisation dans des environnements domestiques

et des applications similaires, telles que :

- dans les zones servant de cuisine, réservées au personnel, dans les magasins,
dans les bureaux et dans d'autres milieux professionnels;

- dans les usines;

- utilisation par les clients des hétels, motels, et autres endroits & caractére rési-
dentiel;

— dans les pigces de type bed and breakfast.

Lutilisation impropre de l'appareil peut causer des accidents.

Il est interdit d apporter des modifications technigues.

Lappareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans ou par des personnes

avec des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou encore par des

personnes inexpérimentées ou ne possédant pas les connaissances nécessaires, 3

condition quelles soient surveillées ou quelles aient recu des consignes relatives a

I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et aux risques qu'il comporte.

Les enfants ne doivent pas jouer avec lappareil. Tenir l'appareil et son céble loin de

la portée des enfants de moins de 8 ans. Les opérations de nettoyage et de main-

tenance de l'appareil du ressort de [utilisateur ne doivent pas étre effectuées par les

enfants 3 moins qu'ils soient sous surveillance directe et qu'ils aient plus de 8 ans.

Emplacement :

Placer la machine dans un endroit siir, ol elle ne risque pas de se renverser ou de
blesser quelqu'un.

Ne pas conserver la machine & une température inférieure 3 5°C car le gel pour-
rait 'endommager.

Ne pas utiliser la machine en plein air. Ne pas poser la machine sur des surfaces
trés chaudes etfou & proximité de flammes libres. Lors de |'utilisation, la machine
3 café ne doit pas se trouver dans une armoire.

Alimentation :

Brancher la machine a café uniquement a une prise secteur appropriée et reliée 4
la terre.

La tension doit correspondre a celle indiquée sur la plaquette de la machine.

Cet appareil ne doit pas étre immergé.

Cable d'alimentation :

Ne pas utiliser la machine si le cable dalimentation est défectueux.

Sile cable dalimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par le fabricant ou
par son service dassistance technique, afin d'éviter tout risque.

Ne pas faire passer le cable dalimentation par les coins, sur des angles vifs ou
au-dessus dobjets trés chauds.

Ne pas porter ou tirer la machine en la tenant par le cble. Ne pas extraire la fiche
en la tirant par le cable; ne pas la toucher avec les mains mouillées.

Eviter que le cable dalimentation ne pende de tables ou d'étagéres.
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SECURITE

A\ Danger d'électrocution :
Les parties soumises a tension électrique ne doivent pas entrer en contact avec de
rE'EIU.

A\ Protection des enfants en-dessous de 8 ans :
Les enfants doivent étre surveillés pour faire en sorte quiils ne jouent pas avec
lappareil.
Les enfants ne se rendent pas compte du danger lié aux appareils électroménagers.
Ne pas laisser & leur portée les éléments utilisés pour emballer la machine.

A\ Danger de brilures :
Ne pas toucher les parties chaudes immédiatement aprés | utilisation de l'appareil.
Pendant la préparation de la boisson, préter attention a déventuels jets de liquide

chaud.

7® Nettoyage :

Avant de nettoyer la machine, il est indispensable de débrancher la fiche de la
prise de courant et attendre que la machine refroidisse.

Ne pas immerger la machine dans l'eau !

Il est strictement interdit de tenter d'ouvrir la machine.

Remplacer I'eau dans le réservoir au bout de 3 jours d'inutilisation.

Pour éviter dendommager l'appareil lors du nettoyage, ne pas utiliser de
détergents alcalins mais un chiffon souple imbibé d'un détergent délicat.

g} Conservation de la machine :
Quand la machine reste inutilisée pendant une longue période, détacher la fiche
de la prise et la conserver en lieu sec et non accessible aux enfants.

La protéger contre la poussiére et la saleté.

}: Réparations [ Entretien :
En cas de pannes, défauts avérés ou suspectés aprés une chute, débrancher im-
médiatement la fiche de la prise. Ne pas allumer une machine défectueuse.
Si vous avez un doute ou avez besoin d'une assistance technique, n'hésitez pas a
contacter :
c Service Consommateur CARTE NOIRE - Du lundi au vendredi de 8h30 4 17h30

0800150160

https:/fwww.cartenoire.fr/fr/nous-contacter

|l Réservoird'eau:
Introduire dans le réservoir uniquement de l'eau fraiche potable non gazeuse.
Ne pas mettre en service la machine s'il n'y a pas suffisamment d'eau dans le ré-
servoir.



SECURITE

‘-‘7' Elimination de la machine en fin de vie:

—INFORMATlONS AUX UTILISATEURS: le symbole de la poubelle barrée
sur lappareil ou sur son emballage indique qu'a la fin de son cycle de vie, ce
produit doit étre traité séparément des autres déchets. Lors de la fin de vie de
lappareil, l'utilisateur devra par conséquent le remettre & un centre de collecte
spécialisé en déchets électriques et électroniques.

Le tri sélectif des composants de la machine qui seront destinés au recyclage, au
traitement ou 2 |'élimination écologiquement compatible contribue & éviter des
effets négatifs sur l'environnement et la santé et favorise la réutilisation etfou le
recyclage des matériaux.

Lélimination abusive du produit de la part de son utilisateur implique l'applica-
tion des sanctions administratives prévues par la réglementation en vigueur.

Uniquement pour la France :

- o
Cet appareil
s recycle

Pt che COBBTTS st W A e a0
bbb b s b aTien cou b ot i wotre pareil |

Nous déclinons toute responsabilité pour d'éventuels dommages en cas de :
* réparations non effectuées dans les centres de service agréés ;

* altération;

* emploi de piéces de rechange et accessoires non originaux;

* non détartrage;

* stockage dans des locaux au-dessous de 4°C;

» utilisation en dessous de 5° C;

* utilisation au dessus de 40° C;

« utilisation dans des locaux avec humidité relative supérieure 3 95%;

Tous ces cas rendent la garantie caduque.

Pour éviter les risques dus 3 une réinitialisation involontaire de linterrupteur
thermique, cet appareil ne doit étre ni alimenté a travers un dispositif d'allumage
externe, comme par exemple un temporisateur, ni relié 3 un circuit qui est
périodiguement allumé et éteint par l'utilisateur.



CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Moltage: oo Sy 220-240 V, 50-60 Hz
Puissance totale: .oesessss s 1550 W

DiMENSIONS: ..o miessmsssiimssness ... Hauteur 358mm - Largeur 220mm - Profondeur 435mm

Réservoir d'eau type amovible: ..................... 1,5 L sans filtre - 1,3 | avec filtre
Palde s simiismmmnans 0 Kg
Matériels utilisés pour la carrosserie: ............ Matigres plastiques peintes

MODULE DE COMMUNICATION

Le module de communication installé Wi-Fi/Bluetooth émet des ondes radios ayant les caractéristiques
suivantes :

+ Wi-Fi;
* Bluetooth; Bande de fréquence : 2400 MHz-2483.5 MHz
Bande de fréquence : .2402 MHz - 2480 MHz Puissance maxi = ... +19.9 dBm
Puissance maxi : ... +9.9 dBm Mode de connexion : ..Dynamique (DHCP)

CARTE MOIRE déclare que cette machine est conforme aux prérequis essentiels et aux autres dispositions
pertinentes i la directive 2014/53/UJE, la déclaration de conformité de cette machine est disponible sur le site :
www.cartencire.fr,
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COMPOSANTS DE LA MACHINE

Cuvette ramasse-gouttes externe

Bac de vidange d'eau

Bac 4 marc de café

Interface de commande tactile
Réservoir de café en grains

Couvercle du réservoir de café en grains
Réservoir d'eau

Couvercle réservoir eau

Cible alimentation

Groupe d'infusion café

@ Wolet de service

@ Goupillon de nettoyage

@ Support pour tasse espresso
Couvercle pot mousseur 3 lait

@ Pot mousseur a lait

@ Anneau lumineux - Réglage aréme
@ Sélecteur degré de mouture




COMPOSANTS DE LA MACHINE @

INTERFACE DE COMMANDE TACTILE

[
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RISTRETTO ESPRESSO LONG AJUSTABLE
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CAPPUCCINO CAPPUCCINO LATTE MOUSSE
XL DE LAIT
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':-“E\;' Connexion Wi-Fi [ Bluetooth / Bouton de préparation AJUSTABLE

i:__::' WVoyant - Volet de service/Infuseur ':K:' Bouton de préparation CAPPUCCINO
'E} WVoyant - Réservoir de café en grains '-i__:-' Bouton de préparation CAPPUCCINO XL
;E:'j Voyant - Détartrage ":_:" Bouton de préparation LATTE

( _:- WVoyant - Manque d'eau/Réservoir absent 'iﬁj' Bouton de préparation MOUSSE DE LAIT

— , ! (CHAUD/FROID)
(F) Bouton ON/ECONOMIE D'ENERGIE

- (O) Bouton REGLAGE TEMPERATURE
'G, Bouton de préparation RISTRETTO — .

—~ LF_},:' Bouton REGLAGE DE MOUSSE
\H) Bouton de préparation ESPRESSO

]__,: Bouton de préparation LONG
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CAPRCTND  CAMLUCTND

OM/Préparations café
+ Connexion Wi-Fi
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absent ou mal installé
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CAPPLCCM  CAPPUCCNT

Détartrage nécessaire

Allumeé
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CAFPUCCIND  CAPPUCCIND LaTTR

OM/Préparations café
+ Connexion Bluetooth
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mal installé
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CAPPUCDND  CAPPUCTNG

USPRELE0 AATRE
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CAPPCTSNG  CAPPLICTING =T
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Attente du ringage
Détartrage en cours

£ = Clignotant rapide

RETEITTD [IPRLSED LOWE AJUSTABLL

CAPPUCTIMG  CAPPUTTINE
L

ON/ECONOMIE DENERGIE

TR (ST L Rtod

CAFPULCINO C ir‘ﬂsf. CI0

Demande nettoyage du
Groupe infusion café

EsTRETD PET N

[1PETsAD LOWEG
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CAPPUCTIND CAPPLCCND LATTE

Manque d'eau dans le réservoir |
Réservoir d'eau absent

ETELTTD [IPENE0

CAPPUCTING  CAPPUCTING LATTY
L

Blocage machine
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CAPMUCCINDG  CAPPUCTNG LATTY
L1

Activation REGLAGE DE LA
TEMPERATURE

CAMPUCTNG I.LH\.T'.\,IQ AT

Préparation Cappuccino

Préparation MOUSSE
DE LAIT (chaud)

INDICATEURS LUMINEUX
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CAPPLECD CAPPICED  LATTR
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Préparation RISTRETTO

EAPPCT uJ-IE:m LATT

Préparation MOUSSE
DE LAIT (fraid)
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CAPMUCTNNG  CAPPUCTING LT
n

(£ Lee ] M‘u:m LATTH

Préparation LATTE

RESTRETTO (& 55 ]
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CAPPUCTND  CAPPLCTRD LATTY
LY

Activation REGLAGE DE
LA MOUSSE DE LAIT




REGLAGE AROME
ANNEAU LUMINEUX

ETAT MACHINE EFFET ANNEAU COULEUR
ECOHDME - Auscun Aucun
D'ENERGIE Entrée Fondu a la fermeture Blanc

Sortie Fondu & lentrée Blane
Sélecteur réglage Ardme Standard @ Allumé fixe Blanc
= Rotation dans
PRETE POUR LA < 2
PREPARATION Sélecteur réglage Ardme a gauche E;yl le sens Botia Blanc
S .| g r .Iﬂ. 5 X d - ‘i:;} Rﬂmhm d{lni Blanc
| ) v CToie le sens anti-horaire
INFUSION-CHAUFFAGE ; Nolglion cans Blanc
5 | le sers horaire
RESERVOIR DE CAFE Rotaticnd
EM GRAINS VIDE ATTENTION | 2 “:ﬂ sl Orange
Vide 2 S2ns raire
PANNEAU LATERAL
Chuvert ou Absent
GROUPE D'INFUSION
Retiré/MNettoyage
nécessaire )
BAC DE VIDANGE ATTENTION Allumé fixe Orange
Retiré/FPlein
RESERVOIR DEAU
Vide/Retiré
BLOCAGE DE LAIR
Rotation dans
RINGAGE G le sens horaire Blanc
Bac de vidange - Retiré - Boutons
v, | .
e Aol ESPRESSO (W et/ AJUSTABLE Allurné fixe Blanc
enfoncés pendant 5 sec.
Raotati |
: Bouton 0/ AJUSTABLE enfonce oy e Blanc
DE JAR ERAGE Aprés avoir enfoncé le bouton :
PHASE 1 @%] AJUSTABLE ou le bouton ) Allumé fixe Blanc
Préte pour la phase de ringage. Allumé fixe Blanc
Apries avoir enfoncé le Rotation dans | Bl
- bouton &t/ AJUSTABLE. e sens horaire R
DETARTRAGE Agpris avoir enfoncé le bouton Wl Blan
PHASE 2 - Ringage (3] AJUSTABLE ou le bouton (). il i
Machine en mode ECONMOMIE D'EMERGIE. Aucun Aucun
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PREPARATION DE LA MACHINE

DEMARRAGE MACHINE @ Soulever et enlever le couvercle puis extraire le

— Fra—— I = réservoir deau en le saisissant par la poignée.

A Les dommages causés i la machine 3 cause
du non-respect de ces indications ne sont pas
couverts par la garantie

Coucher la machine sur le coté,

@ Insérer la fiche du cable dalimentation dans la
prise située sous la machine et positionner le
cable dans le guide prévu.

E] Awvant de remplir le réservoir, enlever lentretoise
en carton insérée sous le réservair,

El Mettre la machine sur une surface plate et stable,
loin de l'eau et de sources de chaleur ; prévoir
une distance minimum de 15 cm autour de la ma-
chine cormme illustré dans la figure.

E Contréler que la cuvette rarmasse-gouttes est
positionnée correctement.

£
n

A Le couvercle du réservoir de café en grains-
doit toujours étre bien positionné quand on
manipule le réservoir d'eau.

Rincer le réservoir d'eau avant de l'utiliser,



PREPARATION DE LA MACHINE

@ Remplir le réservoir d'eau jusquau niveau MAX

indigqué, en utilisant uniquement de l'eau fraiche
potable non gazeuse.

E Remanter le réservoir et mettre le couvercle.

A Sil'eau déborde, elle ira dans le bac de vidange

deau.
A

Le niveau deau ne doit jamais dépasser le
niveau MAX. Utiliser exclusivement de l'eau
fraiche potable non gazeuse. De l'eau chaude
ou dautres liquides peuvent endemmager le
réservoir et la machine,

Me pas mettre en marche la machine en l'ab-
sence d'eau: vérifier qu'il y a assez d'eau i l'in-
térieur du réservair.

Attention aux mains de l'utilisateur, la ma-
chine, le cible et la surface dappui de la ma-
chine ne doivent pas &tre mouillés.

Brancher la fiche d'alimentation 3 une prise sec-
teur assurant un voltage approprié.

PREMIERE MISE EN MARCHE

0 Avant de mettre en marche fa machine pour la
premiére fois, sassurer DABORD que le circuit
hydraulique est plein.

Toucher le bouten () pour allumer la machine.
Celle-ci émettra un signal sonore wifs,

Ensuite, elle lancera un RINCAGE AUTOMA-

TIGQUE utilisant une quantité deau comrespon-
dant & une tasse.

A ce stade, la machine est en mode attente.
La machine étant allumée pour la premiére fois,
avant de lutiliser il faut faire passer au moins un

demi litre deau (500 ml) dans le circuit pour le
nettoyer.

Mettre une tasse sous le distributeur,

Pour lancer le ringage, maintenir enfoncé simul-
tanément le bouton RISTRETTO G/ et le
bouton () pendant 2 secondes.

Comme la machine distribue chaque fois 250 ml
d'eau, il faut répéter cette opération deusx fois de
suite.
Aprds chaque distribution, enlever et vider la
tasse.

Au terme du ringage, la machine est préte 3 'uti-
lisation,



PREPARATION DE LA MACHINE

utilisant des grains de café, il est possible de trou-
ver quelgues traces & lintérieur du broyeur. Méme
en cas de présence de traces de café, nous garan-
rl‘.sﬁﬂn‘s ql.l".‘_' |r|:.| ."I'.'.-'-*{'Il:'fnP est neuve,

1| Enlever le couvercle du réservoir de café en

grains.

o Me mettre dans le réservoir que des grains de café.

Comme le café est dorigine naturelle, il peut y
avoir des impuretés entre les grains (morceaux de
bois, petits cailloux), Il est recommandé de vérifier
les grains avant de remplir le réservoir,

Le café moulu, le café soluble, le café caramélisé
ou tout autre substance peut abimer fa machine et
le broyeur.

IE' Remettre en place le couvercle du réservair de

café en grains.

RESERVOIR DE CAFE EN GRAINS FONCTION ECONOMIE D'ENERGIE

o Comme chaque machine est testée en usine en

@ Pour garantir IECONOMIE DENERGIE, aprés

3 minutes dinutilisation, la machine passe auto-
matiguement en mode STANDBY EN RESEAU
sif efle est reliée en réseau, ou en mode LOW
POWER" si elle nest pas en réseau

*En mode LOW POWER, la consommation
d'énergie de la machine ne dépasse pas 0,5 W

Il est possible de mettre la machine en mode
ECONOMIE D'EMERGIE manuellement,
avant les 3 minutes, en touchant le bouton ().
La machine émettra un signal sonore sy de
:onfirmaticln.

En mode ECONOMIE D'ENERGIE, tous les
boutons seront éteints et le bouton () sallumera
& luminosité réduite.

Pour rallumer la machine, il suffit de toucher de
nouveau le bouton ().

En mode STANDBY EN RESEAU. la consom-
mation dénergie de la machine est de 0.6 W.

En mode LOW POWER. la consommation
dénergie de la machine est de 0,47 W.



PREPARATION DE LA MACHINE

|:.7|'ESﬁ'\'l__.'|'|"-",-5'~.'|'|DrN|'|;1EﬁII CTIVATION DU WI-FI
D Pour DESACTIVER la connexion Wi-Fi, mettre

la machine en mode ECONOMIE D'ENER-
GIE puis toucher et maintenir enfoncé le bouton
(O pendant au moins 20 secondes jusqu’a [émis-
sion de :

* 3 signaux sonores lfvelies ot

* 3 dignotements de l'icéne Wi-Fi qui signalent
la désactivation du Wi-Fi.

Qluand la connexion Wi-Fi est désactivée, le
voyant lumineux du Wi-Fi est éteint et ne cli-
gnote pas méme si la connexion Bluetooth est

activée.
AN

20 sec..

Pour REP&CTNER‘F‘; connexion Wi-Fi, mettre la
machine en mode ECONOMIE D'ENERGIE.
Toucher de nouveau le bouton () et le maintenir
enfoncé pendant au moins 20 secondes jusqu
l'émission de :

* 3 signaux sonores sifvelied ot

* 3 clignotements de licéne Wi-Fi qui signalent
la réactivation de la connexion Wu Fi.

AROMA Si ignatire se connecte & un réseau Wi-
Fi en prenant ladresse IP & partir du routeur en
made dynarmigue (DHCP).

COMMUTATION DE LA COMNEXION
WI-FIYERS BLUETHOOTH

1]

[2]

]

REINITIALISATION DES DONNEES DIRCCES WI-FI

Mettre |a machine en mode ECONOMIE
D'EMERGIE.

Toucher et maintenir enfoncé le bouton () pen-

dant au moins 5 secondes, jusqu'a [émission d'un

signal sonore sffs.

= 5ila machine est connectée 3 un réseau Wi-Fi,
elle sera déconnectée ; la connexion Blue-
thooth sera activée et lappareil sera visible
pour les autres dispositifs situés & proximité

* Sans connexion Bluethooth, aprés 4 minutes,
la machine se reconnectera automatiquement
au réseau Wi-Fi,

Mettre la machine en mode ECONOMIE
D'EMERGIE,

Extraire le Bac de vidange d'eau puis toucher et
maintenir enfoncé le bouton () pendant plus de
10 secondes jusqua [émission de 2 signaux so-

nores sl

La machine sera déconnectée du réseau Wi-Fi
et les données d'accis seront supprimées,

La connexion Bluethooth sera activée et la ma-
chine sera visible pour les autres dispositifs situgs
& proximité,

10 sec..ﬂfm




CONNEXION EN RESEAU
| ENREGISTREMENT SURAPPLI LTS B et

Le chapitre suivant explique comment relier la
machine espresso AROMA SIGNATURE 3
votre réseau domestique.

Si vous ne possédez
pas un compte

CARTE HOIRE,

. . — _ vous devez le créer.
5i la machine nest pas reliée au réseau, vous pour

F F
rez lutiliser uniguerment comme une machine &

café manuelle (standard).

Glue faut-il avoir :
* Smartphone
* Connexion Wi-Fi et mot de passe

* App CARTE NOIRE

DECOUVREZ LUNIVERS
CARTE HDIRE

B

| Image Appli. [ Description | |
Téléchargez et En revanche, si vous |
ouvrez [App o« ‘ Bl | Btes déjd enregistré
CARTE NOIRE %&;&- sur [App CARTE
puis commencez la b NOIRE, vous
configuration de la pouvez accéder 3 la
BIENVENUE CHEZ rmachine. COMRECTER VOTEE MACHINE cunfigurati-::n 3y Partir |

CARTE NOIRE | i ;
de la Page daccueil

en touchant

«Ajouter une
machines 3 lintérieur |
du widget.

Découvrez Munivers
Carte Nolre

Accédez 4 la section
dédiée i la configu-
ration de la machine
espresso AROMA
SIGNATURE.

0 Afin dassurer une meilleure expérience, vérifiez
que [App CARTE NOIRE est toujours autarisde
4 la connexion des donndes méme si votre Wi-Fi

est activé



CONNEXION EN RESEAU

| Image Appli. | Description | | Image Appli. | Description -'

Si vous ne voyez
“}I{ votre machine - § pas |e. réscaf.n de la
%ib\ espresso AROMA o machine, débranchez
SIGNATURE, puis rebranchez la
suivez les instructions fiche dalimentation
qui apparaissent sur et attendez quelques
[Application. secondes.

pl’.‘l ur connecter

CONFIGUREZ VOTRE
MACHINE

SELECTIONNEZ VOTRE
RESEAU WI-FI

ol ) -] OSSLL S

MNaubliez pas
daccepter toutes
|E5 autonsations
nécessaires pendant
la connexion

AROHA SIGHNATURE

COPSIRCIR LA DONIF LR A TION

Attendez que la
COnnNexion au réseau
soit terminée,

PREPARATION DE LA
CONFIGURATION

CONNEXION A
“RETET

3
-




CONNEXION EN RESEAU
Image Appli. |  Description |

5i vous ne voyez Le chapitre suivant explique comment changer
le réseau Wi-Fi auquel est reliée votre machine

espresso AROMA SIGNATURE.

pas le réseau de la
machine, débranchez
puis rebranchez la : Al
EST CONNECTEE! ; : ;
S0uvrez [App
CARTE MOIRE et

AROMA SIGHATURE entrez dans

linterface de la
i
. machine,

- T
Jt;gn:k

et attendez quelques
secondes.

oy

La configuration de votre machine est accomplie.

Quand la machine est connectéde, le voyant du Wi-
Fi présent sur linterface de commande de votre
machine espresso AROMA SIGNATURE sallu

me en blew clair

Accédez b
« Paramétres de la
PARAMETRES 0 LA MACHINE machine =




CONNEXION EN RESEAU

s

Image Appli.

|

Description

Image Appli.

Description

RESEAL WI-F1

ADEIRE

ADSTISE HAL

I

SELECTIONNEZ VOTRE
RESEAU WI-FI

LG - LS

Sélectionnez

] Réseau WI'Fi ]
puis « Changer de
réseau Wi-Fi =,

Sélectionnez le

réseau Wi-Fi auguel
vous voulez

relier votre machine
espresso AROMA
SIGNATURE puis
saisissez le mot de
passe,

i

ok

CHANGER DE RESEAU
WI-F1

=
-

{b-;-‘_i;.‘-;"n

VOUS AVEZ CHANGE DE
RESEAU WI-F1

Le changement de
réseau Wi-Fi a été
effectué correcte-
ment.



ERREUR SUR LAPPLICATION |

CONNEXION EN RESEAU

Image Appli.

|

Description

AUCUNE MACHINE
TROUVEE

AP aTesR i

oo

UNE ERREUR SEST
PRODUITE

Vous ne trouvez
pas votre machine ?

ASSU reZ=-vous que

le voyant du Wi-Fi
présent sur la machi-
ne clignote

5i le voyant Wi-Fi
est &teint, mettez la
machine hors ten-
sion, ouvrez le tirair
& marc & café puis
maintenez enfoncé
le bouton () jusqua
ce que retentisse un

double signal sonare

ol g

Aprés avoir saisi le
mot de passe, un

message d'erreur
saffiche ?

Sile mot de passe
saisi est correct,
notez le code
erreur qui apparait
sur lApplication et
contactez le Service
Client.

Description |
i

Image Appli. I

Vous ne trouvez pas
i votre réseau Wi-Fi ?

SELECTIOMNNET VOTRE

RESE A WI-FI Assurez-vous que la

machine se trouve &
proximité du routeur
prédisposé pour la
connexion Y¥i-Fi.
Mettez & jour la

liste des Wi-Fi sur
lapplication.

FONCTIONS 5UR APPLI

Le chapitre suivant explique les fonctions & essayer
sur [App Carte Noire pour votre machine espresso

AROMA SIGNATURE,
REMOTE CONTROL

LApp Carte Moire permet de contrbler la machine &
distance, & savoir lallumer et l'éteindre mais aussi lancer
la distribution des cafés.

TECHNOLOGIE D’EXTRACTION PARFAITE

A laide de [App Carte Naire, vous pourrez exploiter |a
Technologie d Extraction Parfaite (association parfaite
entre café et machine) pour optimiser les paramatres

de votre machine espresso AROMA SIGNATURE et

obtenir le meilleur résultat dans votre tasse,

Pour activer cette technologie, il suffit de scanner le
code-barres présent sur l'emballage des grains de café
a laide de [Application.

RECETTES

LApp Carte Moire permet daccéder 3 un catalogue
de recettes dédié d la nouvelle machine espresso
AROMA SIGNATURE. Suivez les descriptions étape
par étape et découvrez les nouvelles recettes pour sa-
vourer votre café |

CAFES PERSOMMALISES

A travers |App Carte Noire, vous pourrez créer, mo-
difier et renommer vos cafés pour les personnaliser en
fonction de votre goiit.



@
A

REGLAGE DU CAFE

Le sélecteur du broyeur qui se trouve  lintérieur
du réservoir de café en grains permet d'optimiser
les performances et garantir le meilleur résultat
en tasse en fonction du café en grains Carte
Maoire utilisé (qu'il soit adapté aux préparations
Espresso ou Café Créme)

1. Sélectionner pour un broyage plus fin des
grains de café qui convient aux préparations

type ESPRESS0.

2 Séiectianner@ pour un broyage plus gros-
sier des grains de café qui convient aux pré-
parations type Café Créme (ex. : LONG).

2. @hmyage grossier

Sélecteur

1.% broyage fin

Les deux sélections permettent la préparation du
café dans toutes les recettes de café disponibles.

Le sélecteur doit étre actionné UMNIQUE-
MENT gquand le broyeur est en marche.

ME PAS déplacer le sélecteur quand le
broyeur est arrété car cela pourrait l'endom-
mager.

ME PAS laisser le sélecteur sur une position
intermédiaire entre % et
machine ne permettra aucune préparation
{Interface de commande éteinte, Anneau lu-
mineux allumé en orange seulement dans la
zone du sélecteur).

, dans ce cas, la

REGLAGE DE DEGRE DE MOUTURE REGLAGE INTENSITE AROME

Pour choisir un café dont aréme est plus ou
moins intense, il faut tourner le Sélecteur réglage
Aréme, situé au-dessus de la machine, avant de
lancer la préparation.

Tourner le sélecteur pour augmenter ou réduire
la quantité de café 3 utiliser,

‘% Pour augmenter la quantité de café, tour-
ner le sélecteur dans le sens anti-horaire ;
un voyant sallumera au niveau de licdne
sélectionnée.

grpwr réduire la quantité de café, toumer le
sélecteur dans le sens horaire ; un voyant
sallumera au niveau de [icéne sélectionnée.

Aprés la préparation, le choix reste actif ; pour le
désactiver, il faut tourner l'anneau lumineux dans
le sens inverse & la sélection précédente,

Sélecteur réglage Ardme

Pour réduire la
quantité de café

\Kb Pour augmenter
la quantité de café

0 Signalisations de lanneau lumineusx quand la ma-

chine est préte 4 fa préparation :

@ Sélecteur réglage Ardme Standard, lumidre
blanche fixe.

é;-/ Sélecteur réglage Aréme & gauche : rotation
dans le sens horaire avec lumiére blanche.

g Sélecteur réglage Aréme & droite : rotation
dans le sens anti-horaire avec lumiére blanche




REGLAGE CAFE

PROGRAMMATION DES DOSES DE CAFE o La machine arrétera automatiquement la distribu-

o il est possible de modifier la quantité de café distri- R 3
bué ; la dose minimale programmable est de 20 ml * 5 la programmation de la dose DEPASSE fa
Quand on programme la dose de café, il faut tou- quantité maximale admise

jours toucher le méme bouton.

2 pas [oucher 125 aulires DoUans Car la program=
Me pas toucher | tres bout la prog
mation serait annulée,

* 5ila dose de café natteint pas la quantité mini-
male de 20 ml.

] 3 - * Sil y a une coupure secteur pendant la pro-
A Il W'est pas possible de programmer la dose de grammation, la machine s arréte, elle se met en
café pour les boissons i base de lait. mode attente et la demiére valeur programmée

Allumer la machine & café en touchant le bouten fEARE It

: sassurer que la cuvette ramasse-gouttes se

* Pendant une programmation de la dose, si lap-

trouve sous le distributeur de café et quiil y a de pareil signale labsence deau (- la distribution
l'eau dans le réservair. sarrétera et la dose en programmation ne sera
La machine lance un ringage automatique uti- pas enregistrée. Aprés avoir rempli le réser-
lisant une quantité deau correspondant & une voir, il est nécessaire de répéter la procédure
tasse, de programmation de la dose

A Il faut toujours vérifier qu'il y a du café dans le
réservoir de café en grains.

@ A ce stade, la machine est en mode attente.
3 E Mettre une tasse sous le distributeur.
F‘-i Pour modifier la dose de café

* Maintenir enfoncé pendant 3 secondes le
bouton correspondant & la programmation
voulue puis le relicher aprés le signal sonore
o)

* Une fois en mode programmation, licdne
correspondant 3 la programmation en cours
clignote tandis que les trois autres icdnes café
sont allumées fixes.

* Cluand la quantité de café voulue est atteinte,
toucher de nouveau le bouton pour enregis-
trer la dose.

i



PREDISPOSITION A LA PREPARATION DE CAFE

REGLAGES POUR LES TASSES A CAFE

Allurner la machine & café en touchant le bouton
puis sassurer que la cuvette ramasse-gouttes
se trouve sous le distributeur de café et quily a de

l'eau dans le réservair.

Lors du démarrage, quand la machine est froide,
celle-ci lance un ringage automatique utilisant une
quantité deau correspondant i une tasse, le circuit
est rincé  leaw chaude pour préparer la machine a
lutilisation,

A ce stade. la machine est en mode attente.

Pour utiliser une tasse pour RISTRETTO, tou-
cher linscription PUSH située sous le distribu-
tewr afin d'ouvrir le support.

[][~]

4| Sinon, poser directement une tasse ou un verre
sur la grille située sous le distributeur,

24

REGLAGE DE LA TEMPER

Awant de sélectionner un type de café, il est
possible daugmenter la température 3 laide du
bouton -£..

m Quand on touche ce bouton, la machine émet
un signal sonore sy et lintensité de la lumigre
du bouton augmente.

@ Pour revenir & la température standard, toucher
de nouveau le bouton -ﬂr.

Cluand on touche ce bouton, la machine émet
un signal sonore sy et lintensité de la lumigre
du bouton diminue.

o Il nest pas possible de modifier la température
pendant la préparation.



PREPARATION DU CAFE

PREPARATION DU CAFE

0 Paur choisir un café dont lardme est plus ou moins
intense, il faut tourner le Sélecteur réglage Ardme
situé au-dessus de la machine, avant de fancer fa
distribution. Pour plus dinformations, voir le cha-
pitre REGLAGE INTENSITE AROME.

Il faut toujours vérifier la présence de café
dans le réservoir de café en grains.

Pendant la préparation, méme si la quantité de
café présente dans le réservoir n'est pas suffi-

A

sante, la machine lancera la phase de broyage
mais, aprés quelques instants, elle se bloquera;
A ce stade, l'anneau lumineux deviendra orange
et tournera dans le sens horaire.
Il faudra alors remplir le réservoir de café en
grains et relancer la préparation.

Ouvrir le panneau latéral uniquement pour les
opérations d'entretien du Groupe d'infusion du
café (voir le paragraphe ENTRETIEN ET NET-
TOYAGE).

Si la préparation se blogue, contréler si les voy-
ants d'alarme sont allumés,

Me pas altérer le Groupe dinfusion du café

Mettre une tasse sous le distributeur.

ﬁ;‘ Toucher le bouton RISTRETTO pour distribuer
30 ml de café.

Toucher le bouton ESPRESSO pour distribuer
40 ml de café,

@‘ Toucher le bouton LONG pour distribuer 110 ml
de café,

EI Quand on touche un bouton, le voyant corres-
pondant sallume et lanneau lumineux sallume
lui aussi pour indiquer que la machine est en train
de préparer le café,

0 I est possible darréter la préparation en appuyant
de nouveau sur le bouton utilisé précédemment.

3| La machine sarrétera automatiquement une Fais
que la dose de café programmée aura été atteinte.

1| Mettre une tasse sous le distributeur.

@ Toucher le bouton 42/ AJUSTABLE pour lan-

cer la préparation.

3]

Qluand on touche le bouton, le voyant sallume
et lanneau lumineux Réglage aréme sallume
lui-aussi pour indiquer que la machine est en
train de préparer le café.

Lorsque la quantité désirée de café distribué
est atteinte, toucher de nouveau le bouton (1]
AJUSTABLE pour terminer la distribution {max
230 ml).

4]

m Pour une nouvelle distribution, attendre que les
boutons de préparation et le bouton () soient
allumés fixe en blanc,



AVANT DE DISTRIBUER

LES BOISSONS A BASE DE LAIT

NETTOYAGE DU POT MOUSSEUR A LAIT

m Lors de la premiire utilisation, effectuer un cycle
de nettoyage du pot monte-lait.

'zl Quvrir le pot & lait et le remplir deau fraiche

potable non gazeuse jusqu’d la marque (M O
LATTE [ MOUSSE DE LAIT.

A Respecter toujours les niveaux indiqués sur le pot
a lait.

' 3| Mettre le couvercle surle pot a lait, contréler que
la position et l'arientation du couvercle sont cor-
rectes.

E Allumer la machine & café en touchant le bouton
() puis sassurer que la cuvette ramasse-gouttes
se trouve sous le distributeur de café et quiil y a
de l'eau dans le réservair.

o Lors du démarrage, quand la machine est froide,
celle-ci lance un ringage automatique utilisant une
quantité deau correspondant & une tasse, le circuit
est rincé & leau chaude pour préparer la machine &

lutilisation.

5| A ce stade, la machine est en meode attente.

EE:] Insérer le pot 4 lait dans la machine.

0 La machine émet un signal sonore wlfs indiguant
que le pot & lait a été inséré correctement.

A Si le pot 3 lait est inséré, la machine allume
uniquement les boutons de distribution des

boissons contenant du lait d;l {1; :i @

et les boutons -,F_.: et IFE;* dont la lumiére est
réduite.

Les voyants des boissons i base de café uni-
guement sont éteints et les boutons relatifs ne
fonctionnent pas.

Toucher le bouton MOUSSE DE LAIT W

pour lancer le cycle de nettoyage.

E] Une fois terminé le cycle de nettoyage, retirer le
pot de la machine.
Laver tous les composants & l'eau froide ou tidde,
les essuyer et les remonter correctement.



AVANT DE DISTRIBUER

LES BOISSONS A BASE DE LAIT

PREDISPOSITION A LA PREPARATION

DES BOISSONS A BASE DE LAIT

=

Le pot & lait dispose de trois niveaux de préparation:

de/ cappuccino
dm/ cappucciNO XL

@- LATTE

MOUSSE DE LAIT
Toujours respecter les niveaux indiqués sur le
pot A lait.

Verser exactement la dose de lait indiquée sur
le pot.

MNE PAS mettre trop de lait.

MNE PAS mettre trop peu de lait.

Dans les deux cas, du lait chaud pourrait sortir
du conteneur sortir du pot.

Ouvrir le panneau latéral uniquement pour les
opérations d'entretien du Groupe d'infusion du
café (voir le paragraphe ENTRETIEM ET NET-
TOYAGE).

Si la préparation se bloque, contréler si les voy-
ants dalarme sont allumés.

Me pas altérer le Groupe dinfusion du café.

Utiliser uniquement du lait froid & température du
réfrigérateur 0-4"C

Me pas utiliser de lait & température ambiante.
Lutilisation des boissons végétales ne garantit pas
un trés bon résultat.

5T

[1]

OL[F

Allumer la machine a café en touchant le bouton

() puis sassurer que la cuvette ramasse-gouttes

se trouve sous le distributeur de café et quiil y a
de [eau dans le réservoir.

Lors du démarrage, quand la machine est froide,
celle-ci lance un ringage automatigue utilisant une
quantité deau correspondant 3 une tasse, le circuit
est rincé & leau chaude pour préparer fa machine 3
Tutilisation

A ce stade, la machine est en mode attente.
Fermer le pot & lait et linsérer dans la machine.

La machine émet un signal sanore W indiguant

que le pot & lait a 606 inséré correcternent.

Si le pot & lait est inséré, la machine allume
uniguement les boutons de distribution des

== | A A
boissons contenant du lait U, d@. - "

et les boutons -£)+ et 5+ dont la lumiére est
réduite,

Les voyants des boissons & base de café uni-
quement sont éteints et les boutons relatifs ne
fonctionnent pas.




AVANT DE DISTRIBUER
LES BOISSONS A BASE DE LAIT

| REGLAGE DE LA TEMPERATURE REGLAGE DE LA MOUSSE DE LAIT

Avant de sélectionner un type de café, il est |I| Pour obtenir une boisson plus mousseuse, il est
possible daugmenter la température 3 'aide du possible daugmenter la quantité en touchant le
bouton ﬂ' bouton -E5-.

Cluand on touche ce bouton, la machine émet
un signal sonore sl et lintensité de la lumiére
du bouton augmente.

1| Quand on touche ce bouton, la machine émet
un signal sonore sl et lintensité de la lumigre
du bouton augmente.

2 | Pour revenir 3 la quantité de mousse standard,

' 2| Pour revenir i la température standard, toucher H
toucher de nouveau le boutan '.E:TglI

de nouveau le bouton E]
Qluand on touche ce bouton, la machine émet

un signal sonore s et lintensité de la lumidre
du bouton diminue.

Qluand on touche ce bouton, la machine émet
un signal sonore i et lintensité de la lumiére
du bouton diminue.

o Il nest pas possible de changer la quantité de
mousse pendant la préparation.

o I nest pas possible de modifier la température
pendant la préparation.

]



PREPARATION DES BOISSONS A BASE DE LAIT

A Il faut toujours vérifier la présence de café E] Toucher le bouton CAPPUCCINO (z/ (80 ml)

dans le réservoir de café en grains. pour commencer la préparation,
Pendant la préparation, méme si la quantité de Gluelques secondes aprés, la machine com-
café présente dans le réservoir n'est pas suffi- mence & chauffer et 3 faire mousser le lait.

sante, la machine lancera la phase de broyage
mais, aprés quelques instants, elle se bloquera;
4 ce stade, ['anneau lumineux deviendra orange
et tournera dans le sens horaire.

Il faudra alors remplir le réservoir de café en
grains et relancer la préparation.

A ce stade, elle verse automatiquement la dose
de café dans le pot 2 lait et compléte la prépara-
tion.

'-'..I‘:_gl,-'i PREPARATION DE CAPPUCCINO

o Lire les instructions du rﬁ.&pff{e AVANT DE PRE-
PARER DES BOISSONS A BASE DE LAIT.

m Ouyrir le pot 4 lait et le remplir d'eau fraiche po-
%E!lee plate jusqu3 la marque CAPPUCCINO

E Au terme du cycle, la machine sarréte et émet
un signal sonore sy,
Enlever le pot & lait de la machine.

IE' Mettoyer tous les composants du pot & lait apras
chaque utilisation.

@ Mettre le couvercle sur le pot & lait et l'insérer
dans la machine.

o La machine émet un signal sonore i indiguant
gue le pot  fait a été inséré correcternent

0



PREPARATION DES BOISSONS A BASE DE LAIT

'f:_g,-'i PREPARATION DE CAPPUCCINO XL (MW PREPARATION DE LATTE

o Lire les instructions du chapitre avant de préparer o Lire les instructions du chapitre avant de préparer

EJIES baissons i base de lait.. . des b_r:u_'.-isa{ls_.i b;_}sr de .ll..:.rl'!. : .
m Quvrir le pot 2 lait et le remplir de lait jusqu'a la II' Ouvrir Ee_E?i: 3 lait et le remplir de lait jusqu la
marque CAPPUCCINO XL (g, marque (M (@ LATTE / MOUSSE DE LAIT.

2| Mettre le couvercle sur le pot & lait et l'insérer

EI Mettre le couvercle sur le pot & lait et linsérer dans la machine,
dans la machine. =
E Toucher le bouton M LATTE (175 ml) pour
@ Toucher le bouton CAPPUCCINO XL ‘m/ commencer la préparation. Qluelques secondes
{130 ml) pour commencer la préparation, aprés, la machine commence & chauffer et & faire
Qluelques secondes aprés, la machine com- mousser le lait.

mence i chauffer et 3 faire mousser le lait.

E A ce stade, elle verse automatiquement la dose

4| A ce stade, elle verse automatiquement la dose de café dans le pot et compléte la préparation.

de café dans le pot et compléte la préparation. 5| Au terme du cycle, la machine sarréte et émet

5| Au terme du cycle, la machine sarréte et émet un signal sonore s,
un signal sonore sy Enlever le pot 3 lait de la machine.

Enlever le pot 4 lait de la machine.
"



PREPARATION DES BOISSONS A BASE DE LAIT

PREPARATION MOUSSE DE LAIT [3] Toucher le bouton O MOUSSE DE LAIT
(Chaud) (175 ml) pour lancer la préparation.

|I| Ouvrir le pot 2 lait et le rerplir de lait jusqua la
marque (8 O LATTE / MOUSSE DE LAIT.

E[ Mettre le couvercle sur le pot & lait et linsérer E Aprés quelques secondes la machine commence 3
dans la machine. chauffer et & faire mousser le lait.

IE Au terme du cycle, la machine sarréte et émet
un signal sonore s
Enlever le pot 4 lait de la machine.

o La machine émet un signal sonore s indiquant
qgue le pot 4 lait a été inséré correctement.

@ Mettoyer tous les composants du pot 4 lait aprés
chagque utilisation.

1



PREPARATION DES BOISSONS A BASE DE LAIT

Ouwrir le pot & lait et le remplir de lait jusqui la

marque \J'U_" LATTE | MOUSSE DE LAIT.

Mettre le couverele sur le pot & lait et linsérer
dans la machine.

Enfoncer et maintenir enfoncé le bouton 8
pendant au moins 3 secondes,

u_’.;—ul"

¢

La machine émet wun double signal sonore
o)) indiquant le passage & la préparation de la
boisson froide.

Le bouton REGLAGE DE LA TEMPERATURE

MOUSSE DE LAIT ‘W
deviennent bleus et [a machine active uniguerment
le bouton préparation de MOUSSE DE LAIT
FROID'W.

et bhouton

T

(6]

4]

PREPARATION DE MOUSSE [4]
DE LAIT FROID

Enfoncer le bouton MOUSSE DE LAIT FROID
W (175 ml) pour lancer la préparation,

Aprés quelgques secondes la machine commence

4 faire mousser le lait,

Pendant la préparation, le bouton MOUSSE DE
LAIT FROID ‘W sélectionné clignote en BLEU

IE Au terme du cycle, la machine sarréte et émet

un signal sonore wfr
Enlever le pot & lait de la machine.

Pour désactiver loption MOUSSE DE LAIT

" FROID '@ procéder comme suit:

1. Toucher le bouton -£)+
2. La machine émet un signal sonore wffs) .

-
3. Les boutons des boissons 3 base de lait dlq'.
‘w, d" W sallument tandis que lintensité

de la lumigre des boutans -fl- et B dimi-
nue.



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Le nettoyage et lentretien de la machine sont
trés importants pour prolonger sa durée de vie.

Vider et nettoyer la cuvette ramasse-gouttes
tous les jours.

o Guand IIEI cuvelte rﬂl’msie-gﬂi”tl_“s externe est
pleine, & travers le trou situé & gauche de la grille,
lextrémité du flotteur rouge sera visible

Mettoyage des cuvettes ramasse-gouttes et du bac
& marc de café :

1. Extraire de la machine la cuvette ra-
masse-gouttes externe,

2. Vider l'eau qui se trouve dans la cuvette et la
laver & 'eau froide ou tigde, ensuite l'essuyer.

3. Ouvrir la cuvette ramasse-gouttes interne et
le bac & marc de café.

4. Vider le bac & marc et les liquides présents
dans la cuvette ramasse-gouttes interne,
Laver tous les composants & leau froide ou
tiede, puis les essuyer,

5. Remettre le bac 3 mare dans la cuvette ra-
masse-gouttes interme et insérer la cuvette
dans la machine.

6. Remettre en place la cuvette ramasse-gouttes
exteme,

o Voyant orange allumé fixe
Bac & mare de café - Plein,

Vepant orange clignatant
Bac & marc de café - Absent.

Bac & marc

de café

Grille

Cuvette ramasse-gouttes
Flotteur rouge

Cuvette ramasse-gouttes externe

I3

Mettoyage du groupe d'infusion café

Qhuvrir le volet de service en exergant une légére
pression sur la partie inférieure.

@ Retirer le volet de service

IE' Toucher les boutons de libération (orange) pour

extraire le Groupe dinfusion café,

E Enlever le Groupe dinfusion café et le rincer

sous |'eau courante.

IE' Insérer le Groupe dinfusion café dans son loge-

ment puis remettre en place le volet de service.

£~ Vopant orange allumé fixe. Groupe dinfu-
«<ll sion café absent ou mal inséré.

Voyant orange clignotant rapidement.
Violet de service ouvert ou mal inséré,



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyage réservoir d'eau @ Le couvercle du pot & lait (1) est composé des

Extraire de la machine le réservoir d'eau et le la- éléments suivants :

ver & l'eau fraiche.

Izi Le remplir d'eau potable jusqu'au niveau MAX
puis le remettre dans la machine

A Le couvercle du conteneur du café en grains
doit toujours étre bien positionné quand on
manipule le réservoir.

IE' Démonter la buse 3 vapeur (6) du couvercle (1)
du pot 3 lait,
Laver tous les composants a l'eau froide ou tidde.

Mettoyage du groupe mousseur 2 lait

m Enlever le couvercle du pot i lait pour séparer les
compaosants.

6. Buse a vapeur

1. Couvercle

0 Il nest pas nécessaire de séparer les autres parties

qui composent le couvercle du batteur :

- 2. Pot & lait - pour éviter des mauvais fonctionnements, fa
tige du batteur (4) ne dait pas étre démonté et
enlevé de sa position dorigine;

- le pot & lait (2), le couvercle du batteur (1) et fa
buse & vapeur (6) peuvent étre favés & leau
froide ou au lave-vaisselle & basse température,
laver séparément les parties,

T4



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

E] Remettre en place la buse a vapeur (6) sur le
couvercle (1) du pot 3 lait.

A\ Verifierle positionnement correct du batteur (5)
dans les logements prévus sur le collier.

o Aprés le lavage, sassurer que toutes les parties
sont montées correctement, en particulier le bat-
teur {5) qui doit étre bien fixé et libre de tourner.

Logements sur
le collier

4. Tige du batteur ——
|

5. Batteur

&. Buse a vapeur
Insérer le couverele sur le pot & lait.
@ Fermer le couvercle du pot 3 lait, contréler que

la position et ['orientation du couvercle sont cor-
rectes.

RIMCAGE MANUEL

N [

= @ [

A

3]

Pour nettoyer le distributeur de café apras 'uti-
lisation, il est possible de lancer un cycle de rin-
gage manuel.

Par ailleurs, si la machine n'a pas été utilisée pen-
dant une longue période, il est conseillé de lan-
cer un cycle de ringage manuel.

Mettre une grosse tasse ou un verre sous le dis-
tributeur.

Un fois la machine préte pour la préparation,
toucher simultanément le bouton RISTRETTO
(/ et le bouton () pendant 2 secondes.

Une quantité denviron 250 ml sera distribuée.
Si nécessaire, répéter [opération plusieurs fois.

Pendant le ringage, le bouton RISTRETTO G/

clignate

Aprés chaque distribution enlever et vider le
contenaur,

Attention ! Leau qui sort du distributeur de café
est chaude,
Eviter le contact avec les giclements d'eau.

Aprés le rincage manuel, la machine revient en

mode ECOMOMIE D'ENERGIE.



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

METTOYAGE INTERME DE LA MACHINE @ Utiliser le goupillon de nettoyage pour éliminer

le marc et les résidus de poussidre éventuelle-

Aprés une longue période d'utilisation, la poudre ment présents dans la machine,

de café pourrait saccrocher aux parties internes
de la machine.

Le nettoyage du Groupe d'infusion est
‘[5)- demandé par la machine qui allume
] le voyant de signalisation (3 clignote-

ments rapides et une longue pause).

Mettoyer les parties internes pour éviter que la
poudre de café endommage le Groupe dinfusion.
Pracéder comme suit :

|I| Ouvrir le volet de service, en exergant une légére
pression sur la partie inférieure.

@ Enlever le valet de service.

A laide dun chiffon, nettoyer soigneusement
lintérieur de la machine.

E Appuyer sur les boutons de libération (orange)
pour extraire le Groupe dinfusion café.

Insérer le groupe dinfusion café dans son loge-
ment. Bien essuyer toutes les parties avant de
remettre en place le volet de service,

E Laver le Groupe dinfusion café sous l'eau cou-
rante, le laisser sécher puis le remettre en place.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

0 Lire attentivement les instructions pour le dé-
tartrage

La formation de calcaire est une conséquence
normale de lutilisation de la machine; le dé-
tartrage est nécessaire tous les 2-3 mois d'utilisa-
tion de la machine etfou quand on observe une
réduction du débit de l'eaw.

La machine allume le voyant approprié
pour demander dexécuter le cycle de
détartrage.

Me pas éteindre la machine pendant le eyele
de détartrage.

Surveiller la machine pendant le cycle de dé-
tartrage.

Quand le cycle est lancé, il doit étre exécuté
jusquala fin.

Lancement

Mettre la machine en mode ECDNDM’EE
D'ENERGIE, pour cela toucher le bouton ()
{interface de commande - éteinte).

Enlever la cuvette ramasse-gouttes externe, le
bac de vidange d'eau et le bac & marc de café,

Maintenir enfoncé pendant au moins 5 secondes
les boutons ESPRESSO U@ et AJUSTABLE
(1. jusqua ce que la machine émette un long
signal sonore wlf

Cuvettes de déchargement

4. Sur [ interface de commande, les boutons sui-
vants sallument :

. BD‘LII:DI‘I'(\__: blane fixe

« Bouton AJUSTABLE Ut/ blanc fixe

* Voyant DETARTRAGE () arange fixe
* Voyant BAC A MARC DE CAFE

orange clignotant.

A\"Elﬂt dE commencer:

1| Soulever et enlever le couvercle puis extraire le
réservoir d'eau en le saisissant par la poignée.

[L:!] Mettre dans le réservoir le contenu du DETAR-
TREUR LAVAZZA (250 ml) et de 'eau (250 ml).
0 ;I:'::.:'.;U.'.EKE'TFU:IFF .II;"' defﬂ.':ra gF. n;;l.'.‘."ﬁ .r"J'P:Df:I'u."I :"a.':l:.':ll:.d dl.n'l‘J-

liser l- DETARTREUR LAVAZZA.

& Me pas boire la solution détartrante et les pro-
duits versés jusqu'au terme du cycle.
M utiliser en aucun cas du vinaigre comme dé-
tartrant.



ENTRETIEN ET NETTOYAGE

|E'I Remonter le réservoir et mettre le couvercle. Phase 1 - Lancement du détartrage

Ei Remettre en place le bac de vidange dieau, le m Aprés avoir scrupuleusement réaliser toutes les
bac & mare de café et la cuvette ramasse-gouttes actions préliminaires, toucher le bouton AJUS-
ddiis: TABLE (t) pour lancer le cycle de détartrage.

Le Voyant BAC A MARC DE CAFE &

séteint,

2| La machine lance la procédure de détartrage et
sur ['interface de commande, les boutons suivants
s allument:

* Bouton () blanc fixe
* Bouton AJUSTABLE (/" blanc clignotant
* Voyant DETARTRAGE ) orange fixe

|.¢.i Insérer le pot 4 lait.

Pour vider le pot & lait, suspendre momentané-
ment le cycle de détartrage ; pour ce faire, toucher

le bouton AJUSTABLE ou le bouton ().

A Pour annuler la procédure de détartrage, tou-
cher de nouveau le bouton () la machine re-

viendra en mode ECONOMIE D'ENERGIE.




ENTRETIEN ET NETTOYAGE

14| Quand le détartrage est en pause, sur linterface Phase 2 - Ringage :

de commande, les boutons suivants sallument : Exctraive lé résarvoi: daau:

+ Bouton AJUSTABLE 4%/ blanc fixe uels résidus de solution détartrante.

* Voyant DETARTRAGE (2] orange fixe. | Le remplir d'eau fraiche potable non gazeuse ju-

1
* Bouton () blanc fix .
O e e R 2| Laver le réservoir d'eau pour éliminer les évent-
3]
o squau niveau MAX,
14]

Remettre le réservoir deau dans la machine,

|5 | Pour relancer la_procédure, toucher le bouton

~ AJUSTABLE 43/

[ 5| Vider et insérer le pot 3 lait.

|£ Toucher le bouton AJUSTABLE {1/ pour lan-

cer le cycle de ringage.

=1 e
| 6| Auterme de la phase 1 de détartrage, sur linter-
face de commande, les boutons suivants sallu-

R _'r' La machine lance la procédure de ringage et sur

~ . linterface de commande les boutons suivants
* Bouton \__:l blanc fixe ol

37 s allument :
* Bouton AJUSTABLE "3/ blanc fixe ™ ;
- _ * Bouton (_) blanc fixe.

* Voyant , Manque d'eau orange fixe » Bouton AJUSTABLE " blanc clignotant
* Voyant DETARTRAGE clignotant orange * Voyant DETARTRAGE clignotant orange

TQ
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Pour vider le pot & lait, suspendre momentané-
ment le cycle de rincage, pour ce faire toucher le
bouton AJUSTABLE {¢/ ou le bouton ().
CGluand le ringage est en pause, sur linterface de
commande, les boutons suivants sallument :

* Bouton () blanc fixe

» Bouton AJUSTABLE ¢/ blanc fixe

* Voyant DETARTRAGE - clignotant orange

Pour relancer la_procédure, toucher le bouton
AJUSTABLE (/.

Si le réservoir d'eau est vide et que la phase de
ringage nest pas terminée, le voyant du RE-

SERVOIR D'EAU sallume et clignote en

orange.

* Retirer le réservoir deau, le remplir deau
fraiche potsble non gazeuse jusquiau
niveau MAX

* Remettre le réservoir
d'eau dans la machine,

40

[E] La phase de ringage étant terminée, la machine

sarrétera et, sur l'interface de commande :
* Levoyant DETARTRAGE () sera éteint.

+ Comme le pot a lait est 4 sa place, les boutons
L % . T g, ] 5
de distribution des boissons Y/, d@. d!: o
sallumeront et lintensité de la lumigre des
boutons - et 5. diminuera.

Wider et rincer le pot 2 lait

Extraire et laver le réservoir deau, le remplir
deau fraiche potable non gazeuse jusquau ni-
veau MAX,

Retirer la cuvette ramasse-gouttes externe, le
bac de vidange deau et le bac 3 marc de café
puis laver tous les composants,

Remettre le bac & marc de café dans la cuvette
ramasse-gouttes interme et remettre la cuvette
dans la machine.

Remettre en place la cuvette ramasse-gouttes
externe.

Mettoyer la machine a laide dun chiffon doux
humecté,

Au terme du nettoyage, le processus de dé-

tartrage est complet. La machine est préte 3
['utilisation,




Probléme rencontré

La machine ne sallume pas,
voyant () éteint

Le café n'est pas assez chaud.

Le café ne sort pas du
distributeur.

SOLUTIONS AUX PROBLEMES
LES PLUS COMMUNS

1.

Causes possibles

. Machine non raccordée au réseau

édlectrique.

. La machine est connectée & un bloc

multiprises qui ne fonctionne pas.

. Alimentation secteur/domestique

absente.

. Linterface tactile ne réagit pas.

. Mauvaise pression simultanée de 2

boutons.

Le groupe dinfusion du café est
trop froid.

. La tasse est trop froide.

. Distribution lente avec circuit

hydraulique obstrué par le
calcaire.

. Weérifier d avoir enlevé

'entretoise en carton situé sous
le réservoir d'eau.

2. Manque deau dans le réservoir.

3. Le réservoir d'eau est mal inséré.

. I n'y a pas d'arrivée d'eau dans

le circuit hydraulique (aucune
activation).

. Circuit hydraulique obstrué par

le calcaire.

41

QSR

Solution

1. Raccorder la machine au réseau
électrique.

2. Raccorder la machine directement 3 la
source de courant.

3. Raccorder un autre appareil au réseau
électrique pour vérifier, s'il y a du
courant.

4, Veérifier que la surface de l'interface
et la main de ['utilisateur sont séches
et propras.

5. Attendre quelques secondes puis
toucher le bouton ()

S| LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE MOIRE.

1. Effectuer le ringage manuel au
mains 1 fois avant de préparer le
café.

2. Toucher le bouton Réglage
de la température -ﬂ+ avant la
distribution.

3. Effectuer le détartrage avec le
détartreur LAVAZZA,

SI LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE

1. Retirer l'entretoise en carton.

2. Mettre de I'eau dans le réservoir.

3. Bien insérer le réservoir deau
et vérifier que la distribution se
produit correctement.

4. Débrancher le cible dalimentation,
attendre 10 secendes puis le
rebrancher.

Allumer la machine et attendre que
la phase de chauffage se termine.
Contréler si la distr?bution est
correcte (la machine effectue
automatiquement des tentatives de
remplissage du circuit).

5. Effectuer le détartrage avec le

détartreur LAVAZZA.

S| LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE



SOLUTIONS AUX PROBLEMES

Probléme rencontré

Le premier café obtenu aprés
l'installation de la machine est
mauvais,

Le café n'a pas de créme.

La machine prend trop de temps
pour chauffer,

Le réservoir d'eau a été enlevéfle
niveau d'eau dans le réservoir est
trézs bas mais il n'y a aucun signal.

Le réservoir de vidange d'eau est
plein.

La machine a du mal & distribuer
le café.

Difficulté & remettre le Groupe
d'infusion du café dans son
logement.

LES PLUS COMMUNS

Causes possibles

» Pendant les premiires
distributions, il y a une phase
d'ajusternent du systdme.

» Le café en grains n'est pas frais.

» Circuit hydraulique obstrué par
le calcaire.

» La zone située priés du capteur
de niveau du réservoir de l'eau
est mouillée,

» |l pourrait y avoir une fuite
d'eau & partir du réservoir ou
un dysfenctionnement de la
machine.

1. Elle charge probablement trop
de café par rapport au type de
café cheoisi,

2. Circuit hydraulique obstrué par
le calcaire.

» Les boutons du Groupe
dinfusion du café sont blogués.

A7

D

Solution

» Jeter les 3 premiéres
distributions, apriés quoi la
machine distribuera un café
respectant les standards de
qualité.

S| LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

» Utiliser un paquet neuf de café
€1 grains.

SI LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

» Effectuer le détartrage avec le

détartreur LAVAZTA.

S| LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

» Essuyer 'eau présente autour du
réservoir et dans son logement.

S| LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

» Mérifier si le réservoir perd de
l'eau ; si oul, contacter le Service
Clients LAVAZZ A

SI LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

1 Il est conseillé de baisser dun

sélecteur  réglage
daréme (ex. sil est réglé sur . il
faut le baisser vers Standard. @ ).

2. Effectuer le détartrage avec le
détartreur LAVAZZA,

SI LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

niveau le

» Toucher plusieurs fois les
boutons orange de linfuseur
pour les débloquer.

S| LE PROBLEME PERSISTE

CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.



SOLUTIONS AUX PROBLEMES

LES PLUS COMMUNS

Probléme rencontré

Les voyants des boissons
& base de lait sont éteints
et les boutons relatifs ne

fonctionnement pas.

Le lait ne mousse pas.

La température des boissons &
base de Lait est trop chaude.

La température des boissons &
base de lait est trop froide.

Causes possibles

1. Le pot  lait n'est pas en place
ou il est mal inséré.

. Le couvercle du pot & lait
est positionné avec les buses
tournées vers la poignée.

. Lait non approprié.

. Température du lait trop
chaude,

. La spirale du fouet n'est pas
montée.

. Circuit hydrauligue obstrué par
le calcaire,

» La quantité de lait insérée est
inférieure A la dose sélectionnée/
voulue,

1. La quantité de lait insérée
est supérieure 3 la dose
sélectionnéevoulue.

2. Circuit hydraulique obstrué par
le calcaire,

4T

Solution

1. Insérer le pot i lait. Si l'insertion est
correcte, les voyants de préparation
du lait sallument.

. Tourner le couvercle du lait avec les
buses positionnées dans la direction
opposée i la poignée.
5i l'insertion est correcte, les
voyants de préparation du lait
sallument

SI LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE..

1. Il est conseillé d'utiliser du lait
entier (pasteurisé ou UHT) etfou
du lait écrémé froid & température
du réfrigérateur (0-4" C).

. Utiliser du lait & température du
réfrigérateur, comprise entre 0° et
4" C,

. Sassurer que la spirale du fouet est
montée correctement.

. Effectuer le détartrage avec le

détartreur LAVAZZA,

S| LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

» Augmenter la quantité de lait en
respectant les icnes sur le pot &
lait.

S| LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

1. Réduire la quantité de lait en
respectant les marques sur le pot
a lait,

2. Effectuer le détartrage avec le
détartreur LAVAZZA,

SI LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.



Probléme rencontré

Pendant la préparation avec
le lait, le mousseur a lait fait

du bruit.

Le mousseur a lait est bloqué.

Manque de café dans la
préparation des boissons
Cappuccino et Latte
macchiato.

Le lait sort du pot.

SOLUTIONS AUX PROBLEMES

1

. Le pot a lait a été enlevé trop

. Répétition de la boisson utilisée

LES PLUS COMMUNS

Causes possibles

. Le batteur n'est pas inséré

correctement.

. Des composants du couvercle

du batteur ne sont pas montés
dans la bonne position.

. Saleté.

Le batteur n'est pas inséré
correctement.

. Dies composants du couvercle

du batteur ne sont pas montés
dans la bonne position.

. Salets.

. I n'y a pas de grains de café

dans le réservoir prévu & cet

effet.

téit,

1. Positionner le batteur correcternent
comme indiqué dans le manuel.

2. Contréler que le collier est
positionné correctement.

Solution

3. Mettoyer toutes les parties externes

du couvercle du batteur.

S| LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

1. Positionner le batteur correctement
comme indiqué dans le manuel.

2. Contréler que le collier est
positionné correctement.

3, Mettoyer toutes les parties externes
du couvercle du batteur,

S| LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

1. Remplir le réservoir de grains de
café,

2. Artendre que retentisse le

signal sonore wfr indiquant
que la préparation de la boisson
sélectionnée est terminée.

S| LE PROBLEME PERSISTE

. Le pot 3 lait est cassé.

. Le pot a lait est troj» plein

{rempli au-dessus de la marque/
icone supérieure).

. Le pot a lait n'est pas assez

rempli (au-dessous de la
marquefictne sélectionnée).

dans la préparation précédente.

CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE

1. Veérifier que le pot 2 lait est intact.
Sile pot est cassé, CONTACTER
LE SERVICE CLIENTS CARTE
NOIRE

. Respecter la quantité comme
indiqué par les icénes sur le pot &
lait.

. Respecter la quantité comme
indiqué par les icénes sur le pot
a lait

. Effectuer la préparation voulue
et jeter la précédente, pour cela
utiliser un SELUIL cycle.

S| LE PROBLEME PERSISTE

A4

CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.



Probléme rencontré

MOUSSE DE LAIT FROID
¥ : la boisson préparée est
chaude.

Présence voyant Rouge bouton
(O avec signal sonore sl
pendant la préparation de la
boisson & base de lait.

On entend des bruits étranges
pendant le broyage du café

Problémes de cannexion
de la machine via Wi-Fi cu
Bluetooth.

SOLUTIONS AUX PROBLEMES

LES PLUS COMMUNS

Causes possibles

» Mauvaise procédure dlaccis 3

la boissen MOUSSE DE LAIT
FROID .

1. Le batteur n'est pas inséré
correctement.

2. Des composants du couvercle du
batteur ne sont pas meontés dans
la bonne position,

3. Saleté.

» Comme le café est d'origine
naturelle, il peut y avoir des
impuretés entre les grains
(morceaux de bois, petits cailloux).

» Erreur de procédure de jumelage
avec |la machine.

» Répéter la procédure d'accés en
rnaintenant enfoncé le bouton
réglage de la température jusqua ce
que l'icéne devienne BLEU |

S| LE PROBLEME PERSISTE
COMNTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

Solution

1. Paositionner le batteur correctement
comme indiqué dans le manuel.

2. Contréler que le collier est
positionné correctement,

3. Mettoyer toutes les parties externes
du eouvercle du batteur.

5| LE PROBLEME PERSISTE
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

ETEINDRE LAPPAREILET
CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

CONTACTER LE SERVICE
CLIENTS CARTE NOIRE.

Pour tout probléme ne figurant pas dans les cas mentionnés ci-dessus, s'adresser au
Service Clients CARTE MOIRE

Fie
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